
  Biere
Wasserburger Festbier 0,5 l 4,40 e
Wasserburger Festbier-Radler 0,5 l 4,40 e
Wasserburger Hefeweißbier 0,5 l 4,55 e
Cola-Weißbier 1, 7, Russen 0,5 l 4,55 e
Arcobräu Weißbier alkoholfrei 0,5 l 4,55 e

Alkoholfreie Getränke
Wasser 0,5 l 4,00 e
Cola 1, 7 0,5 l 4,30 e
Bluna 1 0,5 l 4,30 e
Spezi 1, 7 0,5 l 4,30 e
Coca Cola light 1, 7 0,5 l 4,30 e
Apfelschorle 0,5 l 4,30 e
Adeldorfer Gourmet still und spritzig 0,75 l 6,40 e

Prosecco, Sekt u. Champagner
41 Secco Vivace
 Fruchtiger Secco aus Franken 0,75 l 26,00 e
42 Valdo Valdobbiadene Superiore
 Marca Oro, trocken, Italien 0,75 l 28,50 e
43 Valdo Rose Brut
 Marca Oro, trocken, Italien 0,75 l 29,50 e
44 CHAMPAGNE MOËT & CHANDON
 ICE IMPERIAL 0,75 l 95,00 e

Schoppenweine weiß und rot
0,25 l

Grüner Veltliner trocken 6,30 e
Chardonnay trocken 6,30 e
Rivaner Franken trocken 6,30 e
Spätlese Rheinhessen lieblich 6,30 e
Chianti DOCG trocken 6,30 e
Blauer Zweigelt halbtrocken 6,30 e
Lambrusco lieblich 6,00 e
Weinschorle rot oder weiß 0,5 l 6,50 e
HUGO 0,25 l 6,50 e
Prosecco, Holundersirup, Soda

Weißweine  Flaschen 0,75 l
21 2016 Grüner Veltliner
 Winzer Krems, Weinmanufaktur
 trocken, ausgewogen, 12,5% vol.  25,00 e
22 2017 Rivaner „Zur Schwane“
 Franken, trocken, fruchtig, 11,0% vol.  25,00 e
23 2016 Riesling Weingut Jörg Zöbel 
 Rheinhessen, Spätleise, feinherb, 11,5% vol. 25,00 e
24 2016 Cuvée trio, Spätlese
 Rheinhessen, sehr mild, 11,0% vol.  26,00 e
25 2017 Lugana DOC
 Azienda Agricola, S. Christina
 Peschiera de Garda, trocken 13,0% vol. 33,00 e

Roséwein   0,75 l
26 2016 Spätburgunder rosé feinherb
 Best-Petershof Rheinhessen 8, 12,0% vol.  25,00 e
27 2017 Cá dei Frati Rosa dei Frati
 Riviera del Garda, trocken, 13,0% vol.  34,00 e

Rotweine   0,75 l
28 Reggiano Lambrusco
 DOLZE Riunite
 Italienischer Perlwein, 7,5% vol.  17,90 e
29 2016 Merlot Frankreich
 Les Termes, Vin de Pays D`Oc
 halbtrocken, 13,0% vol.  25,00 e
30 2015 Spätburgunder
 Best Petershof, Rheinhessen 8
 trocken, 12,5% vol.  25,00 e
31 2016 Blauer Zweigelt
 Winzer Krems, Weinmanufaktur
 trocken, ausgewogen, 13,0% vol.  26,00 e
32 2015 Cabernet Sauvignon
 Azienda Agricola, S. Christina
 trocken, Garda, 14,5% vol.  32,00 e

Musikprogramm
Freitag, 19. Oktober
 ab 18.00 Uhr Stimmung mit der Partyband
  Herb´n Beets
Samstag, 20. Oktober
 ab 11.30 Uhr Unterhaltung mit Tom & Tom
       15.30 Uhr Kindervolkstanzgruppe
 ab 18.00 Uhr Stimmung mit der Band Edelwuid
Sonntag, 21. Oktober
 ab 11.30 Uhr Mittagstisch mit Auwehzwick
 ab 16.00 Uhr Stimmung mit den 
  Monsters of Humppa
Montag, 22. Oktober
 ab 11.30 Uhr Mittagstisch mit den
 ab 12.00 Uhr Monsters of Humppa
 ab 18.00 Uhr Stimmung mit der Band Edelwuid
Dienstag, 23. Oktober
 ab 11.30 Uhr Mittagstisch mit der
 ab 12.00 Uhr Buachberger Blechblos´n
 ab 18.00 Uhr Stimmung mit 
  Da Franze und sei Spezi
Mittwoch, 24. Oktober
 ab 11.30 Uhr Mittagstisch mit den
 ab 12.00 Uhr Neuen Münchsdorfer Musikanten
 ab 14.00 Uhr    Kinderprogramm mit Raschmunzel
 ab 18.00 Uhr   zum Kirchweih-Kehraus mit
 ab 14.00 Uhr   Da Franze und sei Spezi

Jugendschutz
Keine Abgabe von Alkohol an Jugendliche unter 16 Jahren!

Keine Spirituosen an Jugendliche unter 18 Jahren, auch keine Liköre!

Liebe Gäste,
Reservierungen sind ab 18.15 Uhr aufgehoben.

Bitte aufrücken lassen!Schnäpse 
Pircher Williamsbirne mit Birne 40% 2 cl 4,00 e
Penninger Haselnuss Edel-Destillat 38% 2 cl 4,00 e
Fein-Brennerei Thomas Prinz
Alte Williams-Christ-Birne 41% 2 cl 4,00 e
Alte Haus-Zwetschge 41% 2 cl 4,00 e
Penninger Edler Marillen Likör 25% 2 cl 3,80 e
Echter Penninger Blutwurz 50% 2 cl 3,80 e
Ramazzotti 30% 2 cl 3,80 e
Hirschkuss Kräuterlikör 38% 4 cl 6,20 e
Hirschkuss kernlos Zwetschgenlikör 20% 4 cl 6,20 e

MusikprogrammBrauerei
Wasserburger
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PFELBECK

Weinstadl Weinstadl



Apfelbecks
Weinstadl

Vorspeisen und Suppen
Vorspeisenbrettl  1, 2, 3, 5

 Schmalzbrot, Schnittlauchbrot,
 Radieserl, Kartoffelkas, 
 Pfefferbeißer und Vinschgerl 9,20 e
Kartoffel-Lauchcremesuppe 5

 mit Pfifferlingen u. Vinschgerl 5,20 e
Kräftige Rindssuppe 5

 mit hausgemachtem Leberknödel 4,50 e

Brotzeiten
Bayerischer Wurstsalat 4

 mit Zwiebelringen,
 saurer Gurke und Bauernbrot 8,50 e
Schweizer Wurstsalat 4

 mit Streifen vom Emmentaler,
 Zwiebelringen, saurer Gurke
 und Bauernbrot 8,70 e
Obatzter
 mit Radieserl, Zwiebelringen
 und Bauernbrot 8,80 e
Emmentaler garniert
 (49% Fett i. Tr.)         200 g 7,40 e
Kas-Brettl
 Emmentaler, Edelschimmelkäse,
 Obatzter, Brie, Weintrauben, 
 Butter und Brot 12,50 e
Apfelbecks Brotzeitplatt’n
 mit Bauerngeräuchertem,
 kalten Braten, Griebenschmalz,
 Presssack, Leberwurst, Emmentaler,
 Obatzter, frischen Kren, Radieserl,
 Bauernbrot und Vinschgerl 10,90 e

Auf Wunsch servieren wir Ihnen
unser Kas-Brettl und unsere Brotzeitplatt’n

für 4 bis 8 Personen

Bayerische Schmankerl
1/2 Kirta-Hendl vom Grill 9,20 e
1/2 Schweinshaxe vom Grill 11,50 e
1/2 Schweinshaxe
 mit Kartoffelknödel 6 und
 Kartoffel-Gurkensalat 13,50 e
Schweinekrustenbraten 
 vom Wammerl
 mit Kartoffelknödel, 6 Sauerkraut
 und Kartoffel-Gurkensalat 12,90 e
1/4 Bauernente frisch vom Grill
 mit Apfelblaukraut
 und Kartoffelknödel 16,90 e
Kirta-Pfandl für 2 Personen
 1/4 Bauernente, Krustenbraten,
 knusprige Schweinshaxe,
 Kartoffel-6 und Semmelknödel,
 Apfelblaukraut, Kartoffel-Gurkensalat,
 serviert mit einer
 kräftigen Bratensoße 34,00 e
Niederbayer. Landhauspfanne
 mit Schweinegeschnetzeltem,
 Schupfnudeln, Paprika, Bohnen,
 Schnittlauchdip und Semmel 13,30 e
Spareribs
 mit Folienkartoffel, Sauerrahmdip
 und Chili-Salsasoße 13,90 e
Schaschlik mit Pommes 8,90 e
Currywurst mit Pommes 2, 3, 5 8,40 e
2 Paar Schweinswürstl 2, 5

   mit Sauerkraut und Semmel 7,50 e
Kirta-Burger
   100% Rindfleisch, Salat, Gouda,
   Tomaten, Gurken, Zwiebeln, 
   Dip und Pommes 12,50 e

Für unsere kleinen Gäste

Kartoffel-6/Semmelknödel
 mit Soße 3,40 e
Portion Pommes 3,90 e

Beilagen
Kartoffelknödel  6 mit Soße 3,40 e

Semmelknödel mit Soße 3,40 e

Kartoffel-Gurkensalat hausgemacht 3,30 e

Semmel oder Brot  0,80 e

Kaffeespezialitäten
Haferl Kaffee 7

 3,60 e
Cappuccino 7 3,50 e

Süße Sachen
aus der Zuckerbäckerei

Frisch vom Backblech: 

Himmel u. Hölle     Stück 3,90 e
Rahmapfelkuchen Stück 3,90 e
Schlesischer
Mohnkuchen         Stück 3,90 e
Bananenschokokuchen
                           Stück 3,90 e
Ausgezogener        Stück 2,90 e

Zur Kaffeezeit
von 14.00 bis 17.00 Uhr

1 Haferl Kaffee 7 u. 1 Stück Kuchen 

7,00 e

Zum Kindernachmittag
am Mittwoch, 24. Oktober, gibt’s für 

unsere kleinen Gäste von 15 bis 17 Uhr
Spaghetti Bolognese für 3,00 €

Vegetarische Schmankerl
und Mehlspeisen

Waldpilze in Rahm
 mit Semmelknödel 11,80 e
Käsespätzle
 mit Röstzwiebeln u. Schnittlauch 9,80 e
Kaiserschmarrn
 mit Rosinen u. Zwetschgenröster 8,80 e
Dampfnudel 
 mit Vanillesoße 7,50 e
Bayerischer Apfelstrudel
 mit Vanillesoße 6,20 e
Nachspeisenpfandl
 für 3 Personen, Kaiserschmarrn, 
 Zwetschgenröster, Dampfnudel,
 Apfelstrudel und Vanillesoße 21,00 e

Apfelbecks Wertmarken
Anrechnungswert 1/2 Ltr. Festbiermarke 4,05 A
Anrechnungswert für Hendlmarke 8,40 A
Bedienungsgeld für Festbiermarke   0,5 Ltr. 0,35 A
Bedienungsgeld für Hendlmarke 0,80 A

Alle Preise inkl. MwSt. und Bedienung!
Für Garderobe keine Haftung!

Fischsemmel  2 3,60 e

Lachssemmel  1, 2 3,60 e

Kirtabreze 3,60 e

Apfelbecks
Weinstadl

1 mit Farbstoff
2 konserviert
3 Antioxidationsmittel
4 mit Phosphat

5 mit Geschmacksverstärker
6 geschwefelt
7 koffeinhaltig
8 sulfite

Tageskarte
für Sonntag, 21. Oktober

Wildschweinbraten
 mit Semmelknödel, Blaukraut
 und Preiselbeerbirne 16,50 e
Schweinebraten „Hubertus”
 in Waldpilzrahmsoße, mit hausgemachten
  Spätzle und buntem Gemüse 14,50 e
Burgunderbraten
 mit hausgemachten Spätzle, 
 Blaukraut und Preiselbeeren 16,20 e

Wir bitten um Ihr Verständnis, dass Umbestellungen bei unseren Speisen nicht möglich sind. Im Festbüro können Sie sich über evtl. Allergene in unseren Speisen & Getränken informieren. Das Rauchen ist nicht gestattet!


